
GEHRIG KitchenCenter
MULTIFUNKTIONALES GARGERÄT FÜR EINFACHES KOCHEN.

KitchenCenter



ENERGIE-
EFFIZIENZ

OPTIMALER 
WASSERVERBRAUCH

WENIGER 
ROHWARENEINSATZ

EINSPARUNG 
ARBEITSZEIT

ERSETZT HERKÖMMLICHE 
GARGERÄTE

INTUITIVE 
BEDIENUNG

EINFACHE 
WARTUNG

PLATZ-
EINSPARUNG

BEDIENPANEL

 Digitale Unterstützung

 Rezeptverwaltung

  Konstant hohe Qualität

 12“ Farb-Touchscreen

 Schnelle Reaktion

 Chemisch gehärtet

  Diverse Sprachen

 Voreingestellte, technologische Prozesse

 Anzeige informativer Meldungen

  Darstellung HACCP-Daten direkt am Display

  Darstellung Garvorgang direkt am Display

Einfach multifunktional.
Kochen, braten, grillen oder frittieren in einem Gerät.

FLEXIBEL

ÖKONOMISCH

PARALLELE 
ZUBEREITUNG

BREITES 
SORTIMENT

VERSCHIEDENE 
SPRACHVERSIONEN

DE 
FR 
IT

PROGRAMMIERUNG
EIGENER REZEPTE

VIELFÄLTIG

DIVERSE 
GARMETHODEN



 Voreingestellte, technologische Prozesse

 Anzeige informativer Meldungen

  Darstellung HACCP-Daten direkt am Display

  Darstellung Garvorgang direkt am Display

  Wasserablauf 
vom Tiegelboden

 Dampföffnung

  Automatische 
Wasserbefüllung

  Touchscreen 12“

  Steckdose 
230 V/16 A + 
USB-Buchse

   Brause mit 
Aufrollautomatik

   Füllstandsanzeige

  Elektromechanische 
Tiegelkippung

  Mehrpunkt- 
Kerntemperaturfühler



MODELL   101 DS  101 DM 101 DL  101  101 F  101 P

Grunddaten

Füllmenge 2 × 29 l 2 × 49 l 2 x 79l 100 l 75 l 100 l

Ausführung mit Druck - - - - -

Druck - - - - - 0,48 bar

GN-Kapazität 2 × GN 1/1 2 × GN 1/1 2 x GN 1/1 2 × GN 1/1 2 × GN 1/1 2 × GN 1/1

Nutzfläche der Wanne 2 × 20 dm2 2 × 25 dm2 2 x 30 dm2 43 dm2 43 dm2 43 dm2

Wannentiefe 170 mm 220 mm 280 mm 280 mm 220 mm 280 mm

Tiegelgrösse 2x 355 x 561 mm 2x 452 x 558 mm 2 x 540 x 557 mm 713 x 580 mm 713 x 580 mm 713 x 580 mm

Abmessungen

Breite 1‘290 mm 1‘580 mm 1756 mm 1‘293 mm 1‘293 mm 1‘293 mm

Tiefe 850 mm 850 mm 850 mm 850 mm 850 mm 950 mm

Höhe 500 mm 1‘050 mm 1050 mm 1‘050 mm 1‘050 mm 1‘050 mm

Anschluss

Gesamtleistung 22,5 kW 27,5 kW 36,9 kW 24,6 kW 24,6 kW 24,6 kW

Absicherung 3 × 32 A 3 × 40 A 3 x 50 A 3 × 32 A 3 × 32 A 3 × 32 A

Schutz IPx5 IPx5 IPx5 IPx5 IPx5 IPx5

Kaltwasser-Zufuhr R 3/4 R 3/4 R 3/4 R 3/4 R 3/4 R 3/4

Abfluss DN - 50 DN - 50 DN - 50 DN - 50 DN - 50 DN - 50
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MODELL   101 DS  101 DM 101 DL  101  101 F  101 P

Grunddaten

Füllmenge 2 × 29 l 2 × 49 l 2 x 79l 100 l 75 l 100 l

Ausführung mit Druck - - - - -

Druck - - - - - 0,48 bar

GN-Kapazität 2 × GN 1/1 2 × GN 1/1 2 x GN 1/1 2 × GN 1/1 2 × GN 1/1 2 × GN 1/1

Nutzfläche der Wanne 2 × 20 dm2 2 × 25 dm2 2 x 30 dm2 43 dm2 43 dm2 43 dm2

Wannentiefe 170 mm 220 mm 280 mm 280 mm 220 mm 280 mm

Tiegelgrösse 2x 355 x 561 mm 2x 452 x 558 mm 2 x 540 x 557 mm 713 x 580 mm 713 x 580 mm 713 x 580 mm

Abmessungen

Breite 1‘290 mm 1‘580 mm 1756 mm 1‘293 mm 1‘293 mm 1‘293 mm

Tiefe 850 mm 850 mm 850 mm 850 mm 850 mm 950 mm

Höhe 500 mm 1‘050 mm 1050 mm 1‘050 mm 1‘050 mm 1‘050 mm

Anschluss

Gesamtleistung 22,5 kW 27,5 kW 36,9 kW 24,6 kW 24,6 kW 24,6 kW

Absicherung 3 × 32 A 3 × 40 A 3 x 50 A 3 × 32 A 3 × 32 A 3 × 32 A

Schutz IPx5 IPx5 IPx5 IPx5 IPx5 IPx5

Kaltwasser-Zufuhr R 3/4 R 3/4 R 3/4 R 3/4 R 3/4 R 3/4

Abfluss DN - 50 DN - 50 DN - 50 DN - 50 DN - 50 DN - 50

 151 
 151 F 

 151 P  201 
 201 F 
 251 

 151  151 F  151 P  201  201 F  251

150 l 110 l 150 l 200 l 150 l 250 l

- - - - -

- - 0,48 bar - - -

3 × GN 1/1 3 × GN 1/1 3 × GN 1/1 4 × GN 1/1 4 × GN 1/1 4 × GN 1/1

63 dm2 63 dm2 63 dm2 83 dm2 83 dm2 83 dm2

280 mm 220 mm 280 mm 280 mm 220 mm 340 mm

1‘071 x 580 mm 1‘071 x 580 mm 1‘071 x 580 mm 1‘429 x 580 mm 1‘429 x 580 mm 1‘429 x 580 mm

1‘651 mm 1‘651 mm 1‘651 mm 2‘009 mm 2‘009 mm 2‘009 mm

850 mm 850 mm 950 mm 850 mm 850 mm 850 mm

1‘050 mm 1‘050 mm 1‘050 mm 1‘050 mm 1‘050 mm 1‘050 mm

36,9 kW 36,9 kW 36,9 kW 49,2 kW 49,2 kW 49,2 kW

3 × 50 A 3 × 50 A 3 × 50 A 3 × 63 A 3 × 63 A 3 × 63 A

IPx5 IPx5 IPx5 IPx5 IPx5 IPx5

R 3/4 R3/4 R 3/4 R 3/4 R 3/4 R 3/4

DN - 50 DN - 50 DN - 50 DN - 50 DN - 50 DN - 50



Dickschicht-Heizelemente 
JPX 17

 Gleichmässige, vollflächige  
 Temperaturverteilung für  
 maximale Leistung und 
 höchste Genauigkeit.

  Automatisches Anheben der Körbe (separater Motor),  
auch bei geschlossenem Deckel möglich

 Sensor zur Erkennung der Aufhängung des Korbarmes

 Unfallsichere Deckelbedienung mit Sicherheitssteuerung

  JPX 17-Flächenheizung mit Dickschicht-Heizelementen

 Isolierte Tiegel für minimalen Stromverbrauch

   Automatisches System für Wasserbefüllung

   Zweistufiges Kippen der Tiegel

 Mehrpunkt-Kerntemperaturfühler

   Integrierte Brause mit Aufrollautomatik

 HACCP-Dokumentation

 WLAN-Schnittstelle

   Wartungszugang von der vorderen und oberen Geräteseite

   Einzigartiges Druckabbausystem ohne direkten Wasserverbrauch

  Zentraler Anschluss für Wasser, Ablauf und Strom vom 
Boden oder aus der Wand

 Spezial-Tiegelboden mit beidseitiger Ver schwei ssung

 Bedienpanel rechts oder links wählbar

 12“ Touchscreen

  Ablassen des überflüssigen Dampfs mittels Öffnung 
in Deckelmitte

  Hygienische Halterung für Kerntemperaturfühler

  Aufstellung auf CNS-Gerätesockel oder auf bauseitigem 
Sockel möglich

  Füllstandsanzeige

 Eingebaute Steckdose und USB-Schnittstelle unter Bedienfeld

 Material DIN 1.4301

 Material Tiegel DIN 1.4436

DESIGN UND EIGENSCHAFTEN

Temperaturbereich  
von 30°C bis 250°C

Vorheizen 
auf 180°C 
in nur 3 Min.

Spezieller Edelstahl-
Tiegelboden

  Kratzfest 

  Präzise Temperaturkontrolle

 Kein Anbrennen,
 kein Überkochen, 
 einfache Reinigung.



AKKU-HEBEWAGEN

WEITERES ZUBEHÖR

ÖLFILTERWAGEN TRANSPORTGESTELLWAGEN

  Mobile Benutzung, ohne festem 
Stromanschluss (Akku)

  Einfache Handhabung  
beim Entleeren des Tiegels

 Sicherheitshandgriff

  Anschlusskabel mit Sicherheitsarretierung

  Einfache Entfernung der GN-Behälter

 Hygienische Rollen mit Arretierung 

  Abmessungen (BxTxH):  
600 × 780 × 990 mm 

 Gewicht: 55 kg  

 Tragfähigkeit: 40 kg

  CNS-Untergestell  
mit Schubfächern  
(nur Modell 101DS)

  Garkorb

  Frittierkorb

  Kleine Körbe für  
À-la-carte-Gerichte

  Spachtel, klein

  Spachtel, gross

  Automatischer  
Korb-Hebearm

  Rost 1/1 für NT-Garen

  Abseihsieb

  Spätzlesieb

  Sichere Filterung des Öls

  Herausnehmbarer  
und waschbarer Filter

  Anschlusskabel mit 
Sicherheitsarretierung

  Sicherheitshandgriff

  Hygienische Rollen mit Arretierung

  Schwenkauslauf

  Abmessungen (BxTxH):  
625 × 625 × 1‘150 mm

  Gewicht: 65 kg

  Füllmenge: 50 l

   Einfaches und sicheres Aufbewahren, 
Transportieren und Abtropfen der 
Behälter

  Herausnehmbare Abtropfwanne 
für eine einfache Instandhaltung

  Hygienische Rollen mit Arretierung

  Sichere Handhabung

  Abmessungen (BxTxH):  
600 × 860 × 1‘600 mm 

  Gewicht: 25 kg 

  Kapazität: 6 Körbe

ZUBEHÖR

Profitieren Sie beim Kauf 
einer Grundaustattung von 
10% Rabatt.

Grundausstattungen

gehriggroup.ch/grkc



HAUPTSITZ

Gehrig Group AG
Bäulerwisenstrasse 1
8152 Glattbrugg
T + 41 43 211 56 56
F + 41 43 211 56 99

NIEDERLASSUNGEN

Gehrig Group SA
Avenue des Baumettes 3
1020 Renens
T + 41 21 631 90 60
F + 41 21 631 90 79

Gehrig Group SA
Via al Fiume 1
6929 Gravesano
T + 41 91 600 16 10
F + 41 91 600 16 11

info@gehriggroup.ch 
www.gehriggroup.ch 

Kundendienst
0800 22 77 77

Reinigungsmittel
0800 44 77 77
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